
ピクルス チーズリング ガーリックシュリンプ

スパイシーチーズリング 530円(税込583円)

自家製いろどりピクルス 430円(税込473円)

ガーリックシュリンプ 780円(税込み858円)

オリーブ盛り合わせ 380円(税込418円)

皮付きポテトフライ 430円(税込み473円)

(６コ入り)

(８尾入り)



ゆる～いイタリアンもふもふ夜メニュー
１８：００～２２：００(料理L.O ２１：００)

(ドリンクL.O ２１：３０)

最高級A５ランク飛騨牛の
フィレ、サーロイン、ももステーキ食べ比べ

最高級フィレ、霜降りサーロイン、とろけるもも、飛騨牛A５肉を全部食べつくせ！

ステーキ3種食べ比べ 7,280円(税込8,008円)

［飛騨牛A５ランク］これだけは別格！！ 約７０ｇ

一番いいとこ最高級フィレステーキ 2,980円(税込3,278円)

［飛騨牛A５ランク］ロースの脂身が上品なジューシーな肉！ 約７０ｇ

霜降りサーロインステーキ 2,480円(税込2,728円)

［飛騨牛A５ランク］口の中でとろけてなくなる赤身もも肉！ 約７０ｇ

とろけるももステーキ 1,980円(税込2,178円)

飛騨牛大好きの「だいちゃん」と「みっちゃん」です！
飛騨牛とワインを楽しむために毎年飛騨高山に旅行に行きます(^▽^)/
ボクたちが大好きな飛騨牛の感動をあなたにも味わってほしいので
高山で食べるA5飛騨牛の半分ほどのお値段でご提供しています！
利益ほぼ無いので、ぜひワインも一緒にご注文くださいね( ´∀｀ )

もふもふに来たら飛騨牛ステーキ食べよう



蛇口からワイン1,380円(税込1,518円)

ワインでかんぱ～い！！

みっちゃんイチオシ
わたしが仕込んだ自家製オニオンソースにつけて
白ワインと一緒に食べれば幸せ～

オーナーだいちゃんイチオシ
お肉にレモンを軽くしぼってあらびきの岩塩につけて
食べれば、赤ワインのお供に最高！！

常連さんイチオシ
お肉に1番合うのはぜったいにきざみわさび！

とっても美味しい飛騨牛ステーキの食べ方

時間無制限なので
ゆ～ったり ま～ったり

飲み放題をお楽しみくださいね



豚ロースの生ハムと彩り野菜で

かわいい盛り付け！

イタリアンドレッシングに

オリーブをちらした

大人の生ハムサラダ

880円(税込968円)

自家製レモン醤油ドレッシングで爽やか！

北海道ほたてのカルパッチョ

1,380円(税込1,518円)

モッツァレラチーズが丸ごと１コでボリューム満点

フレッシュトマトと

モッツァレラのカプレーゼ

1,280円(税込1,408円)

生ハムトッピングできます+380円(税込418円)

最初のおつまみはコレ

・カマンベールチーズ・クリームチーズ

・オリーブオイルに漬けたチェダーの盛り合わせに

彩りのドライフルーツがワインに相性バッチリ！

チーズ盛り合わせ 830円(税込913円)

自家製いろどりピクルス 430円(税込473円)

オリーブ盛り合わせ 380円(税込418円)

野菜たっぷりのいろどりサラダ

大人の生ハムサラダ

北海道ほたてのカルパッチョ

トマトモッツァレラ

チーズ盛り合わせ

ピクルス



枝豆をペペロンチーノ風に炒めました

唐辛子とにんにくでお酒が進む～

やみつき

枝豆ぺペロン 480円
(税込528円)

とろけるチーズにハマる～ ［バケット付き］

カマンベールチーズの
アヒージョ 930円(税込1,023円)

海鮮の旨みがじゅわ～ ［バケット付き］

ホタテのアヒージョ
1,080円(税込1,188円)

                                                                                   バケットが足りない時は

                                                                                    追加バケット100円(税込110円)

コンフィとは、オイルに食材を浸し低温でゆ～っくりと

煮るフランスの伝統的な調理法！

外はカリッと焼きあげて、中は骨からホロッと

はがれるくらい柔らかくてジューシー！！

超やわらか

合鴨のコンフィ 1,980円(税込2,178円)

ピリ辛のスパイシーチョリソー
＆

爽やかなレモンパセリ
＆

２本の骨付きソーセージで盛り上がる

骨付きソーセージ盛り
1,380円(税込1,518円)

ワインに合う人気おつまみ

枝豆ぺペロン

合鴨のコンフィ

骨付きソーセージ盛り

カマンベールチーズのアヒージョ

ほたてのアヒージョ



自家製トマトソースが人気のヒミツ

カニクリームコロッケ(２コ)
680円(税込738円)

濃厚チーズのフライ (チーズ６コ)

スパイシーチーズリング 530円
(税込583円)

にんにく好きのための (エビ８尾)

ガーリックシュリンプ 780円
(税込858円)

やっぱり食べたくなっちゃう揚げ物

カニクリームコロッケ スパイシーチーズリング ガーリックシュリンプ

ビールの衣でカラッと揚げるのが
本場イギリスの作り方

でっかい
鰆(さわら)の

フィッシュ
＆チップス

1,280円(税込1,408円)

しっかりジャガイモ感の

皮付きポテトフライ
       430円(税込473円)

フィッシュ＆チップス



生クリームを使わない？！それが本場ローマの

調理法！！卵とチーズのコクを最大限に活かした

カルボナーラは濃厚だけど、くどくない！！

本場ローマ風カルボナーラ1,080円
                           (税込1,188円)

カルボナーラもトマトパスタも両方食べたい時は

トマトカルボナーラ 1,180円(税込1,298円)

あっさりしててクリーミー！

レモンカルボナーラ 1,180円(税込1,298円)

春メニューで人気すぎたからグランドメニュー入り！

篠島産しらすカルボナーラ1,280円(税込1,408円)

昆布だし醤油で和風に？！甘味のあるアオリイカが合う

イカ明太カルボナーラ 1,280円(税込1.408円)

パスタ1，5倍 280円
(税込308円)

ライン友達は 100円
(税込110円)

ライン友達は
QRコードから
友達追加してね

新なごやめし登場！！
八丁味噌の肉そぼろが名古屋っぽい濃い～味！

でら味噌カルボナーラ1,280円(税込1,408円)

北海道産
いくらたっぷり！鮭のあらほぐしたっぷり！

親子カルボナーラ2,080円(税込2,288円)

がっつり食べたい時の

飛騨牛カレーカルボナーラ1,480円
(税込1,628円)

人生の最後に食べるパスタはコレ！

納豆カルボナーラ1,180円(税込1,298円)

なごやめし
でら味噌カルボナーラ

飛騨牛
カレーカルボナーラ

名物カルボナーラ

本場ローマ風カルボナーラ

トマトカルボナーラ

レモンカルボナーラ

イカ明太カルボナーラ

親子カルボナーラ

納豆カルボナーラ

名
古
屋

しらすカルボナーラ



プリッとしたほたてのバター醤油味！！

ほたてときのこの北海パスタ
1,280円(税込1.408円)

バジリコパスタにトマトの酸味がちょうど良い！

トマトとバジルのオイルパスタ
1,080円(税込1,188円)

ちょっとピリ辛

ドラキュラペペロンチーノ
1,080円(税込1,188円)

パスタ1,５倍 280円(税込308円)

ライン友達は 100円(税込110円)

ライン友達はQRコードから

とろけるお肉たっぷり！！

飛騨牛肉肉ミートパスタ
1,480円(税込1,628円)

自家製トマトソースにぷりっぷり有頭ブラックタイガーと
ムール貝、あさり、アオリイカで豪華すぎるパスタ！

魚介とトマトのペスカトーレ
1,580円(税込1,738円)

和風パスタやオイル系パスタも人気です！

ほたてときのこの北海パスタ

トマトとバジルのオイルパスタ

ドラキュラペペロンチーノ

飛騨牛肉肉ミートパスタ

魚介とトマトのペスカトーレ



もっちりクリスピー！ミラノ風ピザ
チーズをたっぷり使ったミラの風ピザに
生レモンとカマンベールチーズをトッピング
はちみつをたっぷりかけたらデザート感覚で
ペロッと別腹行き～ シェアして食べれば楽しい！

チーズの海 チーズ３倍 +６００円(税込660円)

たっぷり チーズ２倍 +３００円(税込330円)

はちみつレモンピザ 1,380円
(税込1,518円)

フレッシュトマトとモッツァレラチーズの

マルゲリータピザ 1,430円
(税込1,573円)

ピザは大きめ２５cm ８カット

     ミニフランスパンの

ガーリックトースト 430円
(税込473円)

食後にゆったりできる
コーヒーとデザートはいかが？

北海道マスカルポーネ使用！ふんわりと口溶けのよい

ティラミス 430円(税込473円)

爽やかなレモン風味でさっぱりとした後味

レアチーズタルト 480円(税込528円)

コーヒー(ホットorアイス) 400円(税込440円)

カフェオレ(ホットorアイス) 400円(税込440円)

紅茶(ホットorアイス) 400円(税込440円)

・ストレート ・レモン ・ミルク

はちみつレモンピザ

マルゲリータピザ

チーズ２倍

ガーリック
トースト

ティラミス

レアチーズタルト



ウソか本当か？イタリアでは蛇口からワインが出る？！
そんな夢のような体験をお楽しみくださいね！

蛇口からワイン
1,380円(税込1,518円)

【赤】チリ ミディアムボディ アルコール１２％

【白】チリ 辛口 アルコール１２％

ボトルワインの難しい名前は言わなくてもOK！
赤2番、白3番と、ご注文くださいね

強炭酸で爽快スパークリングワイン

2人で乾杯にピッタリのハーフボトル！泡１マルティーニ【ハーフ】 1,680円(税込1,848円)

シャープでキレキレな爽快さ 泡２シャロック カバ ブリュット 4,280円(税込4,708円)

心地よい泡が立ち上がる 泡３バルディ ビエソ ブリュット 2,980円(税込3,278円)

お肉料理やチーズに良く合う赤ワイン

パワフルなタンニン！大切な記念日に赤１カルベ メドック 5,980円(税込6,578円)

柔らかなタンニンとコクのある味 赤２コーリー キャンティ クラッシコ 4,480円(税込4,928円)

がっつりアルコール高め！ 赤３オノロ ベラ オーガニック 3,980円(税込4,378円)

軽めで飲みやすく柔らかな口当たり 赤４ネブリナ カベルネ ソーヴィニヨン 2,780円(税込3,058円)

魚料理やパスタに良く合う白ワイン

エレガントなアロマのワイン 白１マルケス デ リスカル ブランコ 4,980円(税込5,478円)

「パリ農業コンクール金賞」 白２レタンヌ ソーヴィニヨンブラン 3,680円(税込4,048円)

夏みかんのような果実味 白３ファルネーゼ トレビアーノ ダブルッツォ 3,480円(税込3,828円)

トロピカルフルーツの果実味 白４ネブリナ シャルドネ 2,780円(税込3,058円)

イタリア 白 辛口 アルコール11,5％

スペイン 白 辛口 アルコール11,5％

チリ 白 辛口 アルコール12％

フランス フルボディ 辛口 アルコール13,5％

イタリア ミディアムボディ 辛口 アルコール12,5％

スペイン フルボディ 辛口 アルコール15,5％

チリ ミディアムボディ 辛口 アルコール12％

スペイン 辛口 アルコール13％

フランス やや辛口 アルコール12％

イタリア 辛口 アルコール12％

チリ 辛口 アルコール12,5％

ボトルワイン



ワイン

グラスワイン赤・白
580円(税込638円)

果実酒に付け込んだワイン
フルーティーで飲みやすい

サングリア赤・白
600円(税込660円)

ビール

アサヒスーパードライ
生中 580円(税込638円)

生小480円(税込528円)

ノンアルコール
ドライゼロ 480円(税込528円)

レモンビール(レモン+ビール) 630円
(税込693円)

シャンディガフ(ジンジャー+ビール)630円
(税込693円)

ビアスプリッツァー(白ワイン+ビール)680円
(税込748円)

女性に人気の果肉入り果実酒

ぷるぷるの葡萄入り

マスカット 680円
(税込748円)

果肉のシャリシャリ感も
楽しめる

梨 680円
(税込748円)

爽快ハイボール

ハイボール 530円
(税込583円)

ジンジャーハイボール 580円
(税込638円)

アップルハイボール 680円
(税込748円)

知多ハイボール 980円
(税込1,078円)

ハイボール濃いめ
+100円(税込110円)だよ

(炭酸は入っていません)

オリジナルお酢サワー

リンゴ酢サワー 580円(税込638円)

ピンクグレープフルーツ酢サワー 580円(税込638円)

黒酢ベリーサワー 580円(税込638円)

ざくろ黒酢サワー 580円(税込638円)

スカッと炭酸のカクテル

生レモンサワー600円
(ウォッカ+ソーダ+生レモン) (税込660円)

ジントニック600円
(ジン+トニック+ライム) (税込660円)

ジンリッキー600円
(ジン+ソーダ+ライム) (税込660円)

モヒート600円 (税込660円)

(ラム+ソーダ+ライム+ミント)

カシスソーダ600円
(カシス+ソーダ) (税込660円)

ジュース感覚のカクテル

ブルドック 600円 (税込660円)

スクリュードライバー 600円

ファジーネーブル 600円

カシスオレンジ 600円

(ウォッカ+グレープフルーツ)

(ウォッカ+オレンジ) (税込660円)

(ピーチ+オレンジ) (税込660円)

(カシス+オレンジ) (税込660円)



お酒は飲めなくても雰囲気を楽しめる

ノンアルコールカクテル
ぷるぷるの葡萄入り(炭酸は入っていません)

ノンアルコール マスカット 580円(税込638円)

果肉のシャリシャリ感も楽しめる(炭酸は入っていません)

ノンアルコール 梨 580円(税込638円)

当店オリジナルカクテルをノンアルコールで！

ノンアルコール リンゴ酢サワー 480円(税込528円)

ノンアルコール ピンクグレープフルーツ酢サワー 480円

ノンアルコール 黒酢ベリーサワー 480円(税込528円)

ノンアルコール ざくろ黒酢サワー 480円(税込528円)

定番カクテルもノンアルコールにしちゃいました

ノンアルコール ジントニック 500円(税込550円)

ノンアルコール モヒート 500円(税込550円)

もちろんノンアルコールビールもあります

ノンアルコール ドライゼロ 480円(税込528円)

(税込528円)

カフェドリンク

コーヒー(ホットorアイス) 400円(税込440円)

カフェオレ(ホットorアイス) 400円(税込440円)

紅茶(ホットorアイス) 400円(税込440円)

↳・ストレート ・レモン ・ミルク からお選びください

オレンジジュース 400円(税込440円)

グレープフルーツジュース 400円(税込440円)

コーラ 400円(税込440円)

ジンジャーエール 400円(税込440円)

ウーロン茶 400円(税込440円)

一杯ずつ豆から挽いた
美味しいコーヒーをどうぞ

いつもありがとうございます
シェフがワインを入れてくれるような本格的なイタリアンのお店では
ちょっと緊張しちゃうあなたのために

もっと気軽に！肩ひじ張らずに、ゆる～い雰囲気で
ワインとイタリアンをゆったりと楽しんでいただけると嬉しいです。

ゆる～いイタリアンもふもふ だいちゃん、みっちゃん
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